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ИСТОРИЧЕСКАЯ СПРАВКА

Согласно решения исполкома народных 
депутатов Краснодарского края рыбкол-
хозом «Победа», образованным в 1935 го-
ду, в 1988 году начато строительство пру-
дового хозяйства.
В 2009 году путем реорганизации рыб-
колхоза «Победа» было образовано об-
щество с ограниченной ответственно-
стью «Рыбхоз «Ясени», а руководителем 
одного из старейших рыбхозов Ейского 
района стал Эдуард Антонович Полюдов.
В 2009–2010 годах вводятся в эксплуата-
цию цеха и складские помещения, уста-
навливается новое оборудование: про-
мышленные холодильные камеры общей 
вместимостью 400 т для хранения сырья 

и шоковой заморозки готовой продук-
ции; холодильные блоки для хранения 
готовой продукции; коптильные установ-
ки для холодного и горячего копчения; 
оборудование для вялочного, засолоч-
ного и разделочного цехов. Полностью 
восстановлены в соответствии с совре-
менными требованиями инфраструкту-
ра и коммуникации предприятия.
Всё оборудование и даже строительные 
материалы прошли сертификацию на 
предмет экологической безопасности. 
В итоге в течение двух лет на заброшен-
ном берегу р. Ясени вырос целый горо-
док, включающий современные корпуса 
цехов переработки и готовой продукции, 
складские помещения, административ-
ное здание и гараж, бытовые помещения.
Прудовое хозяйство, а это в общей слож-
ности 560 га, также было подвергнуто ре-
формации: дно очищено и углублено, бе-
рега приведены в порядок, произведено 

известкование и зарыбление такими ви-
дами, как толстолобик, карп, карась, бе-
лый амур, и ракообразными.
Стоит отметить, что за время строитель-
ства завода ни одно зеленое насаждение 

не было уничтожено. В первозданном ви-
де сохранился фруктовый сад. Более того, 
береговая зона предприятия оборудова-
на под зону отдыха с 10 комфортабель-
ными номерами и беседками.
На гербе Ейска изображена рыба семей-
ства осетровых как напоминание о том, 

ОБЩЕСТВО С ОГРАНИЧЕННОЙ ОТВЕТСТВЕННОСТЬЮ

РЫБХОЗ «ЯСЕНИ»

что когда-то рыбная отрасль играла в эко-
номике города первую скрипку. Можно 
сказать, что рыбхоз «Ясени» делает пер-
вые шаги к возвращению былого «рыб-
ного» имиджа региона.

ИНФОРМАЦИЯ О ДЕЯТЕЛЬНОСТИ

Компания занимается глубокой пере-
работкой рыбы (вялка, посол, копче-
ние), оптово-розничной торговлей ры-
бой и морепродуктами высокого как 
в пищевом, так и экологическом от-
ношении качества, а также производ-
ством кормовой смеси для птицевод-
ства. Принципиальная позиция – не 
использовать химические консерванты, 
красители и ароматизаторы. Вся выпу-
скаемая продукция полностью соответ-
ствует медико-биологическим требова-
ниям и санитарным нормам качества 
продовольственного сырья и пищевых 
продуктов и техническому регламенту Та-
моженного союза «О безопасности ры-
бы и рыбной продукции» (ТР ТС/2013).
ООО «Рыбхоз «Ясени» расположено в эко-
логически чистой зоне, на берегу р. Ясе-
ни, в 20 км от Азовского моря.
Азовское море относится к наиболее бо-
гатым рыбой районам Мирового океа-
на, а по улову рыбы с единицы площа-
ди оно занимает первое место. Азовское 
море также называют морем моллюсков, 
которые являются одним из важнейших 

источников пищи для рыбы. Именно по-
этому здесь водится более 70 видов рыб: 
белуга, осетр, кефаль, севрюга, камбала, 
тарань, рыбец, хамса, огромное количе-
ство видов бычков, а самым многочис-
ленным видом рыбы является тюлька.
Основу производства ООО «Рыбхоз «Ясе-
ни» занимает переработка рыбы Азов-
ского бассейна (тюлька, бычок, пелен-
гас, тарань) и рыбы, добытой в р. Ясени 
(толстолобик, карп, сазан, карась, лещ).
Путь местного сырья сокращен до мини-
мума, нет дополнительного процесса за-
мораживания рыбы для транспортиров-
ки на завод.
Также компания перерабатывает и реали-
зует покупное сырье: сельдь, скумбрию, 

мойву, лососевые и многие другие виды 
морепродуктов.
Стратегическим направлением разви-
тия является диверсификация произ-
водства путем расширения ассортимента 
выпускаемой продукции, создание фи-
лиалов во всех субъектах России и, как 

следствие, предоставление новых рабо-
чих мест; увеличение снабжения государ-
ственных структур рыбной продукцией 
посредством участия в торгах и аукцио-
нах; снижение себестоимости продукции 
для повышения конкурентоспособности 
и повышение производительности труда 
путем внедрения новейших разработок 
в рыбопереработке. Всё вышеуказанное 
актуально и ввиду недавних событий на 
Украине, а также ввиду европейских санк-
ций против целых секторов экономики 
и промышленности Российской Федера-
ции, в связи с чем возникла необходи-
мость импортозамещения.
Можно отметить участие компании в му-
ниципальной программе расселения бе-

женцев с Украины. В общей сложности 
бесплатным жильем и питанием, пред-
метами первой необходимости обеспе-
чены 15 человек. Многие остались рабо-
тать на заводе и в филиалах компании 
(Самарская область, Московская область, 
Ростов-на-Дону, Воронеж).

Ко личество сотрудников 
на производстве – около 150 
человек.

Производственные мощности 
(в месяц):

•  посол – 300 т;

•  копчение горячего производ-
ства – до 50 т;

•  копчение холодного произ-
водства – до 100 т;

•  вялка – до 100 т;

•  заморозка – до 500 т.
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